schuchmann’

Vi baker en elefantkjeks!
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Kjeksoppskrift:

Deig:

250 g Hvetemel
2ts Bakepulver
100g Sukker

2ts Vaniljesukker
2 Eggeplommer
150 g Smarr

+ Bland ingrediensene.
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1 : ' Klipp ut elefantene, legg
: ' : den pé deigen og tegn
. ' ><' konturene i deigen med
! I ' en kniv.
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Glasur:

BI& konditor farge
200g Melis
2 eggehvite

- Bland ingrediensene i en kjokkenmas-
kin til du har en smerbar glasur.

- P&fer glasuren pé& den stekte kjeksen
og la den torke.

- Stek p& 200 grader i 810 minutter.



